
Viver o encanto,
reviver o momento.

Cardápio
Ceia de

Ano Novo

by Cheff
Luzinete



Pratos Quentes:
    Arroz Branco 

    Arroz com Castanhas

    Arroz com Lentilhas

    Timbale de Vegetais com Queijo ao

Creme de Quinoa Tostada

    Batata Duchesse ao Creme de Camarão

    Pierogi de Pêssego ao Molho Bechamel

    Canelone de Ricota ao Molho Sugo

    Leitão a Pururuca

    Roll de Mignon Recheado com Queijo

Frescal ao Molho de Hortelã e Alecrim

    Salmão ao Creme de Espinafre e

Gergelim Preto

    Camarão Flambado no Whisky

    Bacalhau à Portuguesa

    Supremo de Frango Recheado com

Damasco Regado ao Molho Gorgonzola



Saladas:
    Salada Verde com Alcaparrones

    Caprese

    Mix de Folhas com Semente de Romã

    Agrião com Mandioca e Figo Fresco

    Chester sob Peras Assadas ao Molho

de Ameixa e Croutons

    Salada Cremosa de Frutas

    Rosbife Regado ao Molho de

Mostarda com Alcaparras

Molhos:
    Le Jardin

    (shoyu, açúcar mascavo, mostarda

    e mel)

    Americano

    (farinha de trigo, mostarda em pó,

    açúcar, pimenta do reino, gema de ovo,

    manteiga e vinho branco)

    Iogurte com Raspas de Gengibre

    (iogurte natural, azeite, suco de limão,

    raspas de gengibre e pimenta do reino).



Sobremesas:
    Tiramisu de Creme de Mascarpone

ao Perfume de Café

    Minitaça de Brigadeiro com Morango

    Mascarpone com Creme de Maracujá

e Geleia de Frutas Vermelhas

    Trufas

    Torta Trufada de Chocolate com Nozes

    Torta de Leite Ninho com Morango

    Pudim de Leite Condensado

    Doces Cristalizados

Bebidas:
    Água com Gás

    Água sem Gás

    Refrigerante

    Suco de laranja

    01 Espumante por mesa



Horário de
Funcionamento:
das 20h às 00h.

Cardápio especial
Incluso:
água, suco, refrigerante e

01 espumante por mesa.

Mesas reservadas
e limitadas.

Música ao vivo
(voz e violão).

Balões brancos
para celebrar a virada às 00h.

Respeito aos protocolos vigentes de

combate à Covid-19.

Cardápio sujeito à alteração sem aviso prévio.
Em caso de alteração de algum produto por outro,
o buffet permanecerá com a qualidade de
excelência do Restaurante Le Jardin. 


